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La Normandie par exwllence

Apfelkuchen mit Rosinen und Butter

FUr 6 Personen

Vorbereitung:
10 min. - Backzeit: 20 Minuten

Zutaten:

6 schone Apfel,
Fertigteig fur Kuchen,
100 g Rosinen,

3 Suppenléffel Zucker,
100 g Butter

Zubereitung:

» Eine Kuchenform mit dem Kuchenteig auskleiden

= Die Apfel Achteln und auf dem Teig verteilen

» Die Rosinen dariber geben und

» einige Stucke Butter gleichmaRig tber dem Kuchen verteilen
* Mit Zucker bestauben

20 Minuten bei 150°C in den Backofen - fertig.
Lauwarm essen, um den Geschmack der Butter auszukosten...

Ein kleiner Trick:
Mit knapp zwei Teeloffeln Pommeau geschlagene Schlagsahne ist die perfekte Ergédnzung!

Y=+ Comité Départemental du Tourisme du Calvados
Calanal 8 rue Renoir - F - 14054 Caen Cedex 4 - Tél. 02 31 27 90 30 - Fax 02 31 27 90 35
AR www.calvados-tourisme.com - cdt@cgi4.fr



